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Agriculture: les Outre-mer doivent mieux valoriser
I'origine et la qualité de leurs produits

Paris, 1 mars 2017 (AFP) -

Développer les appellations d'origine contrblée ou protégée (AOC-AOP), les indications géographiques de
production ou les démarches plus locales: les Outre-mer doivent mieux mettre en valeur l'origine et la qualité de
leur produits agricoles, a estimé mercredi I'Office de développement de I'économie agricole d'outre mer
(Odeadom).

A l'issue d'un colloque organisé au salon de I'Agriculture, le constat est sans appel: "On peut faire beaucoup
mieux", a expliqué a la presse le directeur de I'Odéadom, Hervé Deperrois.

"Une petite partie de la production” agricole ultramarine est mise en valeur, aors que l'indication de I'origine est
le premier critére de choix pour plus d'un tiers des consommateurs, lors de I'achat de produits alimentaires, a-t-il
souligné.

Or, les produits agricoles bruts ou transformés des Outre-mer répondent aux mémes obligations en terme de
normes sanitaires, environnementales et sociales que ceux de I'Hexagone, et doivent pouvoir étre aussi attractifs,
pour les consommateurs métropolitains, mais aussi pour les consommateurs locaux, qui "en redemandent” et "ont
lafierté d'acheter local", explique M. Deperrois.

Pourtant une grande partie des fruits tropicaux qu'on trouve en Outre-mer sont importés et viennent concurrencer
une production locale qui a du mal a se maintenir et a se dével opper.

"Il faut valoriser la production locale, montrer la palette des possibles, car le consommateur connait la qualité de
la production frangaise", a souligné Alain Blogowski, chargé de mission a |'observatoire des Outre-mer de
I'Odeadom.

Si le Rhum de Martinique dispose d'une Appellation d'origine contrélée depuis plusieurs années, qui garantie sa
production & partir de jus de canne local, son origine et satracabilité, c'est le seul produit ultramarin a avoir cette
distinction, qui répond, comme I'AOP, a des criterestres stricts et nécessite plusieurs années pour I'obtenir.

Mais d'autres solutions existent comme notamment les Indications géographiques de provenance, au cahier des
charges un peu moins contraignants. Plusieurs démarches pour obtenir cet IGP sont d'ailleurs en cours a la
Réunion, par exemple, pour I'Ananas Victoria, levin de Silaos, leslitchis bio, le café Bourbon ou la vanille.

Les "marques régionales’ et les "produits péi (pays)", souvent développées par les collectivités territoriales ou la
grande distribution, sont également "un bon début pour donner aux consommateurs une premiére indication sur la
gualité et I'origine", note M. Deperrois.

Ces signes didentification de la qualité et de l'origine, "c'est le meilleur moyen d'offrir un revenu a un
producteur”, insiste M. Deperrois, qui souligne que dans certains territoires d'Outre-mer, comme Mayotte, "tout
reste afaire".
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Mayotte au salon de I'agriculture de

Paris

Comme chague année, Mayotte sera
présente a la 54éme édition du salon
international de |'agriculture qui se
tiendra du 25 février au 5 mars au
parc des expositions, porte de
Versailles a Paris.

C ette année encore, lafiliere
agriculture et production de Mayotte
sera représentée a la 54eme édition
du Salon International de
I'Agriculture (SIA) a Paris. “Dans un
contexte actuel difficile pour la
filiere, il était essentiel d'offrir cet
espace de vaorisation, de
commercialisation et de rencontres
aux femmes et hommes qui, au
guotidien, cherchent aporter plus
haut les couleurs de I'agriculture et
production mahoraise”, explique le
comité départemental du tourisme de
Mayotte (CDTM).

Pour I'édition 2016, le SIA avait
connu une fréguentation de l'ordre
de 611 015 visiteurs. C'est donc
dans ce contexte partagé entre crise
et nécessité de voir plus loin que le
Conseil départemental, en
partenariat avec le Comité
départemental du tourismeet le
groupement des producteurs locaux
Saveurs et Senteurs, a tenu a ce que
les filiéres agriculture et production
de Mayotte continuent a défendre
leur présence aux cotés des1 050
exposants venant de 22 pays du

monde entier.

Le département déblogue 90 000 €
pour la participation del'lle au salon
Mayotte aura sa vitrine pendant 9
joursau seindu SIA 2017, avec un
stand de 50m2 positionné dans
I'espace outre-mer, aux cotés de La
Réunion, Martinique, Guadeloupe,
Guyane et 'ODEADOM (Officede
dével oppement de I'économie

agricole des Départements

d'outremer). Le stand sera tenu par

une délégation de 6
agriculteurs-producteurs locaux,
sélectionnés par le groupement
agricole “Saveurs et Senteurs”, ains
gue 2 agents du CDTM pour le volet
promotion de la destination Mayotte.
Le financement de laparticipation
de Mayotte au SIA est assuré
intégralement par le Consell
départemental pour un montant
global del'ordre de 90 000 €.

Ainsi, plus de 900 kg de productions
locales seront proposés aux

visiteurs, en dégustation et ala
vente. Cette année, la délégation
mahoraise met plutét I'accent sur la
filiere transformation qui présente de
réelles opportunités de
développement sur I'ile. Confitures,
jus, achards, épices, tisanes, a base
exclusivement d'ingrédients locaux
et “Made In Mayotte” feront lafierté
dela production et du savoir-faire

0XO-3vsOUIOBIBL peY gPpUUEUby QbMONGY FHMOnl pSZJgkGiMmdkJiz_vzUdpn-OjM2Mz

local.

Mayotte remportera-t-elle de
nouveau une médaille ?

Au-delades objectifs de vente,
valorisation et de visibilité, le SIA,
c'est aussi, pour la délégation des
producteursmahorais, un tremplin
d'opportunités pour déployer les
possibilités de réseaux
dinterlocuteurs, de prendrele pouls
des tendances et marchés, d'accéder
a des contacts traditionnellement

€l oignés géographiquement pour
espérer élargir leurs possibilités de
réseaux de distribution. A noter que
lors de I'édition 2016, Mayotte avait
remporté une médaille d'or au
Concours Général Agricole pour la
confiture “citrouille-com-bava” dela
Coopac (coopérative). Et cette année
encore, d'autres produits “Made In
Mayotte” sont en compétition, avec
deréelles chances de médailles
selonle CDTM. =
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Mayotte au salon de I'agriculture de

Paris

Comme chague année, Mayotte sera
présente a la 54éme édition du salon
international de |'agriculture qui se
tiendra du 25 février au 5 mars au
parc des expositions, porte de
Versailles a Paris.

Cette année encore, lafiliere
agriculture et production de Mayotte
sera représentée a la 54eme édition
du Salon International de
I'Agriculture (SIA) a Paris. “Dans un
contexte actuel difficile pour la
filiere, il était essentiel d'offrir cet
espace de vaorisation, de
commercialisation et de rencontres
aux femmes et hommes qui, au
guotidien, cherchent aporter plus
haut les couleurs de I'agriculture et
production mahoraise”, explique le
comité départemental du tourisme de
Mayotte (CDTM).

Pour I'édition 2016, le SIA avait
connu une fréguentation de l'ordre
de 611 015 visiteurs. C'est donc
dans ce contexte partagé entre crise
et nécessité de voir plus loin que le
Conseil départemental, en
partenariat avec le Comité
départemental du tourismeet le
groupement des producteurs locaux
Saveurs et Senteurs, a tenu a ce que
les filiéres agriculture et production
de Mayotte continuent a défendre
leur présence aux cotés des1 050
exposants venant de 22 pays du

monde entier.

L e département déblogue 90 000 €
pour la participation de I'lle au salon
Mayotte aura sa vitrine pendant 9
joursau seindu SIA 2017, avec un
stand de 50m2 positionné dans
I'espace outremer, aux cotés deLa
Réunion, Martinique, Guadeloupe,
Guyane et 'ODEADOM (Office de
développement de I'économie
agricole des Départements
d'outre-mer). Le stand seratenu par
une délégation de 6
agriculteurs-producteurs locaux,
sélectionnés par le groupement
agricole “Saveurs et Senteurs”, ans
gue 2 agentsdu CDTM pour le volet
promotion de la destination Mayotte.
Le financement de la participation
de Mayotte au SIA est assuré
intégralement par le Consell
départemental pour un montant
global del'ordre de 90 000 €.

Ainsi, plusde 900 kg de productions
locales seront proposés aux

visiteurs, en dégustation et ala
vente. Cette année, la délégation
mahoraise met plutét I'accent sur la
filiere transformation qui présente de
réelles opportunités de
développement sur I'ile. Confitures,
jus, achards, épices, tisanes, abase
exclusivement d'ingrédients locaux
et “Made In Mayotte” feront lafierté
de la production et du savoir-faire
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local.

Mayotte remportera-t-elle de
nouveau une médaille ?

Au-dela des objectifs de vente,
valorisation et de visihilité, le SIA,
c'est aussi, pour la délégation des
producteurs mahorais, un tremplin
d'opportunités pour déployer les
possibilités de réseaux
dinterlocuteurs, de prendrele pouls
des tendances et marchés, d'accéder
a des contacts traditionnellement
€éloignés géographiquement pour
espérer élargir leurs possibilités de
réseaux de distribution.

A noter que lors de I'édition 20186,
Mayotte avait remporté une médaille
d'or au Concours Général Agricole
pour la confiture
“citrouille-combava” de laCoopac
(coopérative). Et cette année encore,
d'autres produits “Made In Mayotte”
sont en compétition, avec derédlles
chances de médailles selon le
CDTM. =
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Salon de |'agriculture: la Guadeloupe
presque a la diete

Cinq jours apres l'ouverture du Salon de I'agriculture, a Paris, des exposants
guadeloupéens attendaient encore leurs marchandises.

F.-X.G.
Mercredi matin, rien neva plus sur
le stand de la Guadeloupe au Salon
de I'agriculture, qui alieu jusqu'a
dimanche, porte de Versailles, a
Parig! Le stand est superbe et Miss
Martinique elle-méme est venue
I'honorer au bras de Joseph Nesty,
2e vice président de la chambre
d'agriculture. Pourtant, les exposants
font la gueule. Pas tous. Ils sont cing
a attendre leurs marchandises. Les
punchs Mabi, Karine confiseries, La
Griveliére, Les délicesde Man Roro
et le sirop batterie Moysan
affichaient tous des airs de disette et
des étals quasi vides.
« On devait recevoir notre
marchandise le 25 février, raconte
Ludmila Lurel, des Punch Mabi.
Nous ne sommes toujours pas
livrés. » Cinq entreprises, venues de
Goyave, Vieux-Habitants,
Morne-a-I'Eau ou encore de
Marie-Galante, ont fait I'effort
financier d'étre la pour n‘avoir rien a
vendre...

DES RESTESDE L'AN PASSE
CONSERVES A PARIS

«lls enont pris un petit coup,
raconte Marie Noirit, chargée pour
la chambre d'agriculture de
['organisation du salon. Cependant,
ce sont des personnes qui ont
I'habitude de participer a ce type
d'événement et ils savent sorganiser,
parer au contrecoup, faire appel aux

distributeurs pour les aider a
compenser le moment avant que les
produits n‘arrivent. »

Mabi a exhumé le petit stock
conservé a Paris. « De trés vieilles
bouteilles, signale Ludmilla Lurel,
tres cheres et nous n'avons pas de
choix : tamarin, melon et quenette.
Surtout, nous ne pouvons pas faire
de dégustation! On arrive a vendre,
maison nefait pasle chiffre qu'on
aurait da faire. »

Pour Moysan, c'est une tonne et
demie de marchandise qui manque.
Il se fait dépanner par son
distributeur Degas. Si la quantité est
moindre pour Man Roro et ses
délices, c'est quand méme 150 kgde
stock non acheminés: « Onse
débrouille, témoigne la patronne,
avec les stocks del'an dernier qu'un
ami avait accepté de nous garder a
Paris, des restes... »

Les cing exposants |ésés se sont
retournés contre la chambre
d'agriculture. « Nous avons sollicité
un transitaire pour nous affréter des
produits a destination du salon de
['agriculture, par la voie maritime,

expligue Marie Noirit, et il setrouve

gue le bateau a pris du retard. Les
produits n'ont pas pu étre livrés
avantle salon... »

LudmillaLurel reconnait que c'est la

responsabilité du transitaire, mais
rappelle que c'est la chambre
d'agriculture qui I'a choisi. Cette
derniére s'est a son tour retournée

OrENkvwazhaOvu-izTM6n95DhSL Whx2nkcRdA Of SUMgY 07bul pmCwnwF949blilDY Y zIx

contrele transitaire.
Lesmarchandises tant attendues sont
finalement arrivées mercredi, a 15
heures, sur les étals des stands
Guadeloupe, réunis au Hall 5du
Salon del'agriculture.

F.-X.G., aParis

VERBATIM - Marie Noirit,
chargée de [I'organisation du
Salon pour la chambre

d'agriculture de Guadeloupe.
Ilsen ont pris un petit coup.
Cependant, ce sont des personnes
qui ont I'habitude de participer a ce
type d'événement et il savent
sorganiser, parer au contrecoup .

Les mids gwada en pause au
salon
Lesmiels tropicaux clairs ou foncés
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de Guadel oupe commencaient a étre
habitués des prix du concours
général agricole. Et pourtant ils
avaient annoncé leur forfait au salon
de I'agriculture avant son ouverture.
Les miels de Martinique et de
Guyane ont ainsi raflé les médailles.
Jacques Passave, président de
|'association des apiculteurs de
Guadeloupe Apigua, sest tout de
méme montré au salon.

« UNE QUESTION DE
RYTHME »

Il est venu participer au collogue
organiseé par I'Odeadom (Officede
développement del'agriculture des
Dom) sur « lavalorisation des
produits agricoles et transformeés
ultramarins par I'identification de
I'origine et la qualité ». Non, il ne
regrette pas I'absence de nos miels,
ni au salon, ni au concours... Oui, il
sait qu'il n'y a paseu d'accord entre
la chambre d'agriculture et la
Région. « C'est une question de
rythme avec la transition politique
quil y aeue», at-il déclaré,
philosophe, avant d'gjouter : « |l
était nécessaire de faire une pause et
nous venons a ce colloque pour ¢a,
guelle direction prendre, ou aler ?»

«La banane francaise est mieux
que bio »

Lesogan est affiché en grand sur le
stand de I'UGPBan, au Salon
international de I'agriculture.

L es consommateurs feraient bien de
se méfier quand ils mangent des
bananes certifiées bio qui viennent
du Costa Rica, de I'Equateur, du
Brésil ou de Saint-Domingue. « Les
pays exportateurs qui sont tous en
zonetropicale humide, explique Eric
de Lucy, patron delafiliére banane
aux Antilles francgaises, sont obligés
d'utiliser des pesticides qui, au
regard des normes européennes du
bio, ne sont pas autorisés. » Dans
ces pays, le cahier des charges pour
étre certifié bio n'est pas le méme
qu'al'intérieur du marché européen.
« Les conditions d'utilisation de
I'huile de banole pour le traitement
de la cercosporiose, explique David
Dural, directeur del'lnstitut
technique de la banane, est
beaucoup plus contraignant aux
Antilles qu'ailleurs, y compris en
bio. Les producteurs des Antilles
estiment qu'ils ne sont pas encore en
mesure de produire dans des
conditions économiques suffisantes
souslabel bio. Depuis dix ans, ils
ont fait le choix del'agro-écologique
en progressant sans cesse. Nous
avons mis au point un herbicide
naturel & base d'huile de tournesol,
le béloukha. Celafait huit ans qu'il
est en cours d'homologation. »

« En|'état actuel, I'UGPBan ne
pourrait obtenir le label bio. Auss,
ils enragent de voir que des bananes
non européennes sont vendues sur
nos marchés avec le prétendu label
bio. Leurs normes bio, poursuit
David Dural, comprennent 33
produits dont 14 ne sont méme pas
homologués pour le marché
européen! »

UNE BANANE
AGRO-ECOLOGIQUE

L es organismes certificateurs ont
instauré une fagon de faire par
équivalence. Les bananiers antillais
se battent pour que I'on applique la
conformité. La Commission
européenne les a entendus, maisface
a l'opposition de I'Europarlement
mené par les Allemands et les
Néerlandais, elle afait machine
arriére pour leur proposer des
dérogations qui leur ouvrent la
certification bio en I'état. Les
bananiers antillais, qui revendiquent
la banane |a plus respectueuse des
normes environnementales et
sociales frangaises et européennes,
réclament le principe de conformité
ala certification bio établie par
I'Europe. Une réunion du « trilog »
(Lesprésidents de laCommission
européenne, de I'Europarlement et
du Conseil de I'Europe) doit en
décider le 8 mars prochain.
Lasituation est suffisamment tendue
pour qu'Eric de Lucy énonce
clairement : « L'Europe est en
débandade, I'Europe est allemande ».

C'EST POSSIBLE !

TRANSPARENTE
RESPECTUEUSE

Du saucisson... saveur créole!

Du saucisson antillais, au piment et
alapapaye! On neréve pas, on est
bien dansle Hall 5du Salon de
I'agriculture, ou sont exposésles
régions et départements d'Outre-mer.
Une entreprise de salaison de
Narbonne a décidé de « créoliser »
SES SALICI SSONS et Ses sauci sses
séches. Voila de l'innovation!
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SIROP BATTERIE
MOYSAN

Moysan et son sirop batterie ont envoyé
une tonne et demie de marchandise.
(FXG)
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54e Salon de P’agriculture de Paris : 900kg de productions
locales sur les 50m2 du stand de Mayotte

L’événement est incontournable, surtout avant une éection présidentielle. Mayotte y sera. Le 54éme salon
international de I’agriculture de paris se tiendra a partir de ce samedi 25 février et jusqu’au 5 mars au parc des
expositions porte de Versailles.Cette année encore, la filiére agriculture et production de Mayotte sera donc
représentée sur un stand de 50m2. «Dans un contexte actuel difficile pour lafiliére, il était essentiel d’offrir cet
espace de valorisation, de commercialisation et de rencontres aux femmes et hommes qui, au quotidien, cherchent
a porter plus haut les couleurs de I’agriculture et production mahoraise», indique le comité du tourisme.La
thématique choisie cette année est «L’agriculture: une passion, des ambitions» qui «permet d’aborder toutes les
composantes du secteur: formation, savoir-faire, métiers, innovations...» explique Jean-Luc Poulain, Président du
Salon.La vitrine de Mayotte sera positionnée dans I’espace Outre-Mer, aux cotés de La Réunion, Martinique,
Guadeloupe, Guyane et PODEADOM (Office de Développement de 1’Economie Agricole des Départements
d’Outre-Mer).Les produits transformésLe stand sera tenu par une délégation de 6 agriculteurs-producteurs locaux,
sélectionnés par le groupement agricole Saveurs et Senteurs, ainsi que 2 agents du CDTM pour le volet promotion
de la destination Mayotte. Le financement de la participation de Mayotte au salon est assuré intégralement par le
Conseil départemental pour un montant global de I’ordre de 90.000€.Plus de 900kg de productions locales seront
proposés aux Vvisiteurs, en dégustation et a la vente. Cette année, la délégation mahoraise met plutdt I’accent sur la
filiére transformation qui présente de réelles opportunités de développement sur I’ile, avec confitures, jus, achards,
épices, tisanes, a base exclusivement d’ingrédients locaux et «Made in Mayotte»! «Au-dela des objectifs de vente,
de vaorisation et de visibilité, le salon de I’agriculture est aussi, pour la délégation des producteurs mahorais, un
tremplin d’opportunités pour déployer les possibilités de réseaux d’interlocuteurs, de prendre le pouls des
tendances et marchés, d’accéder a des contacts traditionnellement éoignés géographiquement pour espérer éargir
leurs possibilités de réseaux de distribution», précise le CDTM.A noter que lors de I’édition 2016, Mayotte avait
remporté une médaille d’or au Concours Général Agricole pour la confiture «citrouille-combava» de la COOPAC.
Et cette année encore, d’autres produits mahorais sont en compétition, avec de réelles chances de médailles.L’an
dernier, le salon de I’agriculture avait recu plus de 611.000 visiteurs. «C’est donc dans ce contexte partagé entre
crise et nécessité de voir plus loin que le Consell départemental, en partenariat avec le Comité Départemental du
Tourisme et le groupement des producteurs locaux ‘Saveurs et Senteurs’, atenu a ce que les filieres agriculture et
production de Mayotte continuent & défendre leur présence aux cotés des 1.050 exposants venant de 22 pays du
monde entier».RR www.lgjournaldemayotte.com
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L’événement est incontournable, surtout avant une éection
presidentielle. Mayotte y sera. Le 54eme salon inter national
de Pagriculture de paris se tiendra a partir de ce samedi 25
février et jusqu’au 5 mars au parc des expositions porte de

Versailles.

Cette année encore, la filiére agriculture et production de Mayotte sera donc représentée sur
un stand de 50m2. « Dans un contexte actuel difficile pour lafiliere, il était essentiel d’offrir
cet espace de valorisation, de commercialisation et de rencontres aux femmes et hommes
qui, au quotidien, cherchent a porter plus haut les couleurs de I’agriculture et production

mahoraise », indique le comité du tourisme.

La thématique choisie cette année est « L’agriculture : une passion, des ambitions» qui « permet d’aborder toutes
les composantes du secteur : formation, savoir-faire, métiers, innovations... » explique Jean-Luc Poulain,
Président du Salon.La vitrine de Mayotte sera positionnée dans I’espace Outre-Mer, aux cbtés de La Réunion,
Martinique, Guadeloupe, Guyane et PODEADOM (Office de Développement de I’Economie Agricole des
Départements d’Outre-Mer).Les produits transformésLe stand sera tenu par une délégation de 6
agriculteurs-producteurs locaux, sélectionnés par le groupement agricole Saveurs et Senteurs, ains que 2 agents
du CDTM pour le volet promotion de la destination Mayotte. Le financement de la participation de Mayotte au
salon est assuréintégralement par le Conseil départemental pour un montant global de I’ordre de 90.000€.Plus de
900kg de productions locales seront proposés aux visiteurs, en dégustation et ala vente. Cette année, la délégation
mahoraise met plutbt 1’accent sur lafiliere transformation qui présente de réelles opportunités de dével oppement
sur 1'ile, avec confitures, jus, achards, épices, tisanes, a base exclusivement d’ingrédients locaux et « Made in
Mayotte » !« Au-dela des objectifs de vente, de valorisation et de visibilité, le salon de I’agriculture est aussi, pour
la délégation des producteurs mahorais, un tremplin d’opportunités pour déployer les possibilités de réseaux
d’interlocuteurs, de prendre le pouls des tendances et marchés, d’accéder a des contacts traditionnellement
éloignés géographiquement pour espérer élargir leurs possibilités de réseaux de distribution », précise le CDTM.A
noter que lors de1’édition 2016, Mayotte avait remporté une médaille d’or au Concours Général Agricole pour la
confiture « citrouille-combava » de la COOPAC. Et cette année encore, d’autres produits mahorais sont en
compétition, avec de réelles chances de médailles.L’an dernier, le salon de I’agriculture avait regu plus de 611.000
visiteurs. « C’est donc dans ce contexte partagé entre crise et nécessité de voir plus loin que le Consail
départemental, en partenariat avec e Comité Départemental du Tourisme et le groupement des producteurs locaux
‘Saveurs €t Senteurs’, atenu ace que les filiéres agriculture et production de Mayotte continuent a défendre leur
présence aux cotés des 1.050 exposants venant de 22 pays du monde entier ».RR www.l€journaldemayotte.com
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54e Salon de I’agriculture de Paris. 900kg de productions

locales sur les 50m2 du stand de Mayotte

L’événement est incontournable, surtout avant une élection présidentielle. Mayottey sera. Le
54eme salon international de I’agriculture de paris setiendra a partir de ce samedi 25 février

et jusqu’au 5 mars au parc des expositions porte de Versailles.

Cette année encore, la filiere agriculture et production de Mayotte sera donc représentée sur un stand de 50m2.
«Dans un contexte actuel difficile pour la filiere, il était essentiel d’offrir cet espace de valorisation, de
commerciaisation et de rencontres aux femmes et hommes qui, au quotidien, cherchent a porter plus haut les
couleurs de I’agriculture et production mahoraise», indique le comité du tourisme.La thématique choisie cette
année est «L’agriculture: une passion, des ambitions» qui «permet d’aborder toutes les composantes du secteur:
formation, savoir-faire, métiers, innovations...» explique Jean-Luc Poulain, Président du Salon.La vitrine de
Mayotte sera positionnée dans1’espace Outre-Mer, aux cbtés de La Réunion, Martinique, Guadeloupe, Guyane et
’ODEADOM (Office de Développement de I’Economie Agricole des Départements d’Outre-Mer).Les produits
transformésLe stand sera tenu par une délégation de 6 agriculteurs-producteurs locaux, sélectionnés par le
groupement agricole Saveurs et Senteurs, ainsi que 2 agents du CDTM pour le volet promotion de la destination
Mayotte. Le financement de la participation de Mayotte au salon est assuré intégralement par le Consell
départemental pour un montant global de 1’ordre de 90.000€.Plus de 900kg de productions locales seront proposés
aux visiteurs, en dégustation et ala vente. Cette année, la délégation mahoraise met plutot I’accent sur la filiére
transformation qui présente de réelles opportunités de développement sur I’ile, avec confitures, jus, achards,
épices, tisanes, a base exclusivement d’ingrédients locaux et «Made in Mayotte» ! «Au-dela des objectifs de vente,
de valorisation et de visibilité, le salon de I’agriculture est aussi, pour la délégation des producteurs mahorais, un
tremplin d’opportunités pour déployer les possibilités de réseaux d’interlocuteurs, de prendre le pouls des
tendances et marchés, d’accéder a des contacts traditionnellement éoignés géographiquement pour espérer éargir
leurs possibilités de réseaux de distribution», précise le CDTM.A noter que lors de I’édition 2016, Mayotte avait
remporté une médaille d’or au Concours Général Agricole pour la confiture « citrouille-combava » de la
COOPAC. Et cette année encore, d’autres produits mahorais sont en compétition, avec de réelles chances de
médailles.L’an dernier, le salon de I’agriculture avait recu plus de 611.000 visiteurs. «C’est donc dans ce contexte
partagé entre crise et nécessité de voir plus loin que le Conseil départemental, en partenariat avec le Comité
Départemental du Tourisme et le groupement des producteurs locaux ‘Saveurs et Senteurs’, a tenu a ce que les
filiéres agriculture et production de Mayotte continuent a défendre leur présence aux cotés des 1.050 exposants
venant de 22 pays du monde entier».RR www.lgjournaldemayotte.com
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L a banane francaise dénonce le bio au rabais de ses

concurrentes

L a banane de Guadeloupe et de Martinique «mieux que bio»... La provocation des planteurs
antillais n'est pas passée inapercue au salon de I'Agriculture. Le but: pousser I'Europe a

controler davantage la banane bio importée d Amérique latine

« Mieux que bio » la banane frangaise ? Le slogan des producteurs de Guadeloupe et de Martinique, sur le stand
du salon de I'agriculture, est une vraie provocation : la banane antillaise n'est pas labellisée bio, sauf exception.
Mais les producteurs de Guadeloupe et de Martinique estiment qu'ils ont fait des efforts en réduisant de moitié
I'usage des pesticides en dix ans. Alors que selon eux, les bananes de République dominicaine, d'Equateur ou du
Pérou, sont importées avec le label biologique européen, mais ne respectent pas la réglementation.Sur la trentaine
de produits phytosanitaires utilisés, la moitié ne sont pas autorisés dans I'Union européenne, souligne
effectivement une éude (d'/AND International) commandée par 'ODEADOM et reprise par le Sénat frangais :
I'huile de Neem, la roténone... quant au banole, seul traitement autorisé en bio contre la cercosporiose, le
champignon des bananiers en recrudescence, il ne peut étre utilisé que six fois par an en France, aors que la
République dominicaine I'utilise 15 a 25 fois et par épandage aérien, ce qui est interdit aux Antilles.L'Agence bio
réfute cet argument. Selon I'organisme public qui veut développer lesfilieres de production et dimportation du bio
en France, on ne peut pas comparer les produits phytosanitaires autorisés sur la banane bio d'/Amérigue latine avec
ceux qui sont utilisés sur les bananes conventionnelles des Antilles. Mais il faudrait qu'ils soient les mémes
produits autorisés en bio dans les paystiers et en Europe, reconnait I'Agence bio, cela renforcerait la confiance des
consommateurs.Le vrai probléme est peut-étre ailleurs: le label bio européen est attribué dans des pays pauvres,
par les antennes locales d’organismes de certification privés, mais I'administration européenne ne contréle pas sur
place qu'il est mérité. C'est a I'entrée dans I'Union européenne que les produits sont inspectés par les douanes,
mais la banane ne garde pas de trace des pesticides utilisés sur les bananiers. QU'ils soient autorisés ou pas.
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L'Outre-mer doit mieux valoriser I'origine et la qualite de

ses produits
Développer les appellations d'origine contrdlée ou protégée (AOC-AOP), lesindications
géographiques de production ou les démarches plus locales. les Outre-mer doivent mieux
mettre en valeur |'origine et la qualité de leur produits agricoles, a estimé mercredi |'Office

de développement de I'économie agricole d'outre-mer (Odeadom).

A l'issue d'un colloque organisé au Salon de I'agriculture, le constat est sans appel : « On peut faire beaucoup
mieux », aexpliqué ala presse le directeur de I'Odéadom, Hervé Deperrois. « Une petite partie de la production »
agricole ultramarine est mise en valeur, alors gque l'indication de I'origine est le premier critére de choix pour plus
d'un tiers des consommateurs, lors de I'achat de produits alimentaires, a-t-il souligné.Or, les produits agricoles
bruts ou transformés des Outre-mer répondent aux mémes obligations en termes de normes sanitaires,
environnementales et sociales que ceux de I'Hexagone, et doivent pouvoir étre auss attractifs, pour les
consommateurs métropolitains, mais aussi pour les consommateurs locaux, qui « en redemandent » et « ont la
fierté d'acheter local », explique Hervé Deperrois.Pourtant une grande partie des fruits tropicaux qu'on trouve en
Outre-mer sont importés et viennent concurrencer une production locale qui a du mal a se maintenir et a se
développer. « Il faut valoriser la production locale, montrer la palette des possibles, car le consommateur connait
la qualité de la production francaise », a souligné Alain Blogowski, chargé de mission a I'observatoire des
Outre-mer de I'Odeadom.Si le Rhum de Martinique dispose d'une Appellation d'origine contrélée depuis plusieurs
années, qui garantit sa production a partir de jus de canne local, son origine et sa tracabilité, c'est le seul produit
ultramarin a avoir cette distinction, qui répond, comme I'AOP, a des critéres tres stricts et nécessite plusieurs
années pour l'obtenir.Mais d'autres solutions existent comme notamment les Indications géographiques de
provenance, au cahier des charges un peu moins contraignants. Plusieurs démarches pour obtenir cet IGP sont
dailleurs en cours & la Réunion, par exemple, pour I'Ananas Victoria, le vin de Silaos, les litchis bio, le café
Bourbon ou la vanille.© Tous droits de reproduction réservés - Contactez
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Agriculture en Outre-mer: Les Outre-mer doivent mieux
valoriser I’origine et la qualité de leurs produits selon
’Odeadom
Les Outre-mer doivent mieux mettre en valeur 1’origine et la qualité de leur produits
agricoles, en développant les appellations d’origine contrdlée ou protégée (AOC-AOP), les

indications géographiques de production ou les démarches plus locales, a estimé mercredi
I’Office de développement de I’économie agricole d’outre — mer (Odeadom).

A T’issue d’un colloque organisé au salon de I’ Agriculture, le constat est sans appel: « On peut faire beaucoup
mieux », aexpliqué a la pressele directeur de1’Odéadom, Hervé Deperrois. » Une petite partie de la production »
agricole ultramarine est mise en valeur, alors que I’indication de I’origine est le premier critére de choix pour plus
d’un tiers des consommateurs, lors de I’achat de produits alimentaires, a-t-il souligné. Or, les produits agricoles
bruts ou transformés des Outre-me répondent aux mémes obligations en terme de normes sanitaires,
environnementales et sociales que ceux de I’Hexagone, et doivent pouvoir étre auss attractifs, pour les
consommateurs métropolitains, mais aussi pour les consommateurs locaux, qui « en redemandent » et « ont la
fierté d’acheter local », expligue M. Deperrois.Pourtant une grande partie des fruits tropicaux qu’on trouve en
Outre-mer sont importés et viennent concurrencer une production locale qui a du ma a se maintenir et a se
développer. « Il faut valoriser la production locale, montrer la palette des possibles, car le consommateur connait
la qualité de la production francaise », a souligné Alain Blogowski, chargé de mission a I’observatoire des
Outre-mer de I’Odeadom.Si _le Rhum de Martinique dispose d’une Appellation d’origine contrdlée depuis
plusieurs années, qui garantie sa production a partir de jus de canne local, son origine et satracabilité, c’est le seul
produit ultramarin a avoir cette distinction, qui répond, comme 1I’AOP, a des criteres trés stricts et nécessite
plusieurs années pour 1’obtenir.Mais d’autres solutions existent comme notamment les Indications géographiques
de provenance, au cahier des charges un peu moins contraignants. Plusieurs démarches pour abtenir cet 1GP sont
d’ailleurs en cours a la Réunion, par exemple, pour 1’Ananas Victoria, le vin de Cilaos, les litchis bio, le café
Bourbon ou la vanille.Les « marques régionales » et les « produits pé (pays) », souvent développées par les
collectivités territoriales ou la grande distribution, sont également « un bon début pour donner aux consommateurs
une premiére indication sur la qualité et 1’origine », note M. Deperrois. Ces signes d’identification de la qualité et
de I’origine, « c’est le meilleur moyen d’offrir un revenu a un producteur », insiste M. Deperrois, qui souligne que
dans certains territoires d’Outre-mer, comme Mayotte, « tout reste a faire ». Avec AFP
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Agriculture: les Outre-mer doivent mieux valoriser I'origine
et la qualité de leurs produits

OUTRE-MER 1EREDévelopper les appellations d'origine contrélée ou protégée (AOC-AOP), les indications
géographiques de production ou les démarches plus locales. les Outre-mer doivent mieux mettre en valeur
I'origine et la qualité de leur produits agricoles, a estimé mercredi I'OdeadomA I'issue d'un collogue organisé au
saon de I'Agriculture, le constat est sans appel: "On peut faire beaucoup mieux", a expliqué a la presse le
directeur de I'Odéadom, Hervé Deperrois."Une petite partie de la production" agricole ultramarine est mise en
valeur, alors que l'indication de I'origine est le premier critére de choix pour plus d'un tiers des consommateurs,
lors de I'achat de produits alimentaires, a-t-il souligné.Valoriser la production localeOr, les produits agricoles bruts
ou transformés des Outre-mer répondent aux mémes obligations en terme de normes sanitaires, environnementales
et sociales que ceux de I'Hexagone, et doivent pouvoir étre auss attractifs, pour les consommateurs
meétropolitains, mais aussi pour les consommateurs locaux, qui"en redemandent” et "ont la fierté d'acheter local”,
explique Hervé Deperrois.Pourtant une grande partie des fruits tropicaux qu'on trouve en Outre-mer sont importés
et viennent concurrencer une production locale qui a du mal a se maintenir et a se développer.”ll faut valoriser la
production locale, montrer la palette des possibles, car le consommateur connait la qualité de la production
francaise”, a souligné Alain Blogowski, chargé de mission a |'observatoire des Outre-mer de I'Odeadom.L e Rhum
seul produit disposant d'une Appellation d'origine contrléeSi le Rhum de Martinique dispose d'une Appellation
d'origine contrdlée depuis plusieurs années, qui garantie sa production apartir de jus de cannelocal, son origine et
satracabilité, c'est le seul produit ultramarin a avoir cette distinction, qui répond, comme I'AOP, a des critérestres
stricts et nécessite plusieurs années pour I'obtenir.Mais d'autres solutions existent comme notamment les
Indications géographiques de provenance, au cahier des charges un peu moins contraignants. Plusieurs démarches
pour obtenir cet IGP sont d'ailleurs en cours ala Réunion, par exemple, pour I'Ananas Victoria, le vin de Silaos,
les litchis bio, le café Bourbon ou la vanille. Les "marques régionales’ et les "produits pé (pays)", souvent
développées par les collectivités territoriales ou la grande distribution, sont également "un bon début pour donner
aux consommateurs une premiére indication sur la qualité et Il'origine”, note Hervé Deperrois.Ces signes
d'identification de la qualité et de I'origine, "c'est le meilleur moyen d'offrir un revenu a un producteur”, insiste
Hervé Deperrois, qui souligne que dans certains territoires d'Outre-mer, comme Mayotte, "tout restea faire".
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L'Outre-mer doit mieux valoriser I'origine et la qualite de

ses produits
Développer les appellations d'origine contrdlée ou protégée (AOC-AOP), lesindications
géographiques de production ou les démarches plus locales. les Outre-mer doivent mieux
mettre en valeur |'origine et la qualité de leur produits agricoles, a estimé mercredi |'Office

de développement de I'économie agricole d'outre-mer (Odeadom).
A l'issue d'un colloque organisé au Salon de I'agriculture, le constat est sans appel : « On peut faire beaucoup
mieux », aexpliqué ala presse le directeur de I'Odéadom, Hervé Deperrois. « Une petite partie de la production »
agricole ultramarine est mise en valeur, alors gque l'indication de I'origine est le premier critére de choix pour plus
d'un tiers des consommateurs, lors de I'achat de produits alimentaires, a-t-il souligné.Or, les produits agricoles
bruts ou transformés des Outre-mer répondent aux mémes obligations en termes de normes sanitaires,
environnementales et sociales que ceux de I'Hexagone, et doivent pouvoir étre auss attractifs, pour les
consommateurs métropolitains, mais aussi pour les consommateurs locaux, qui « en redemandent » et « ont la
fierté d'acheter local », explique Hervé Deperrois.Pourtant une grande partie des fruits tropicaux qu'on trouve en
Outre-mer sont importés et viennent concurrencer une production locale qui a du mal a se maintenir et a se
développer. « Il faut valoriser la production locale, montrer la palette des possibles, car le consommateur connait
la qualité de la production francaise », a souligné Alain Blogowski, chargé de mission a I'observatoire des
Outre-mer de I'Odeadom.Si le Rhum de Martinique dispose d'une Appellation d'origine contrélée depuis plusieurs
années, qui garantit sa production a partir de jus de canne local, son origine et sa tracabilité, c'est le seul produit
ultramarin a avoir cette distinction, qui répond, comme I'AOP, a des critéres tres stricts et nécessite plusieurs
années pour l'obtenir.Mais d'autres solutions existent comme notamment les Indications géographiques de
provenance, au cahier des charges un peu moins contraignants. Plusieurs démarches pour obtenir cet IGP sont

dailleurs en cours & la Réunion, par exemple, pour I'Ananas Victoria, le vin de Silaos, les litchis bio, le café
Bourbon ou la vanille.
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Collogue de I'Odeadom au Sia L'Outre-mer doit mieux
valoriser I'origine et la qualité de ses produits

jeu. 2 mars 2017 a 10:34 « AFP Développer les appellations d'origine contrélée ou protégée (AOC-AOP), les
indications géographiques de production ou les démarches plus locales: les Outre-mer doivent mieux mettre en
valeur l'origine et la qualité de leur produits agricoles, a estimé mercredi I'Office de développement de l'économie
agricole d'outre-mer (Odeadom). A l'issue d'un colloque organisé au Salon de I'agriculture , le constat est sans
appel : «On peut faire beaucoup mieux », a expliqué a la presse le directeur de I'Odéadom, Hervé Deperrois.
« Une petite partie de la production » agricole ultramarine est mise en valeur, aors que l'indication de I'origine est
le premier critére de choix pour plus d'un tiers des consommateurs, lors de I'achat de produits alimentaires, a-t-il
souligné. Or, les produits agricoles bruts ou transformés des Outre-mer répondent aux mémes obligations en
termes de normes sanitaires, environnementales et sociales que ceux de I'Hexagone, et doivent pouvoir étre aussi
attractifs, pour les consommateurs métropolitains, mais auss pour les consommateurs locaux, qui «en
redemandent » et « ont la fierté d'acheter local », explique Hervé Deperrois. Pourtant une grande partie des fruits
tropicaux qu'on trouve en Outre-mer sont importés et viennent concurrencer une production locale qui adu ma a
se maintenir et a se développer. « Il faut valoriser la production locale , montrer |a palette des possibles, car le
consommateur connait la qualité de la production frangaise », a souligné Alain Blogowski, chargé de mission a
I'observatoire des Outre-mer de ['Odeadom. S le Rhum de Martinique dispose d'une Appellation d'origine
contrélée depuis plusieurs années, qui garantit sa production a partir de jus de canne local, son origine et sa
tracabilité, c'est le seul produit ultramarin a avoir cette distinction, qui répond, comme I'AOP, a des critéres tres
stricts et nécessite plusieurs années pour I'obtenir. Mais d'autres solutions existent comme notamment les
Indications géographiques de provenance , au cahier des charges un peu moins contraignants. Plusieurs démarches
pour obtenir cet IGP sont d'ailleurs en cours ala Réunion, par exemple, pour I'Ananas Victoria, le vin de Silaos,
les litchis bio, le café Bourbon ou la vanille. © Tous droits de reproduction réservés - Contactez Terre-net Eco /
Social Dons alimentaires Solaal tente d’obtenir un avoir fiscal pour les dons de tous produits agricoles Politique &
Syndicalisme Manifestation au salon de I'agriculture La FNSEA veut que France 2 décale un reportage sur Xavier
Beulin Approvisionnement Plan protéines Top départ de la mobilisation générale pour atteindre 11,5 % de
moyenne Approvisionnement Chartes de production Une nouvelle marque pour les référentiels Arvalis-Institut du
végétal/lrtac Tracteur & Quad Paroles de lecteurs Sima et Sia ne servent qu'aux constructeurs et aux hommes
politiques! Politique & Syndicalisme Ouverture du Salon de I'agriculture Baroud d'honneur d'un président sortant
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